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GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

A GENEL BILGILER

BU CiHAZI MONTAJ ETMEDEN ONCE CALISTIRMA ve BAKIM TALIMATLARINI
DIKKATLICE OKUYUNUZ. YANLIS MONTAJ ve PARCA DEGIiSiMi URUNE HASAR
VEREBILIR YA DA KiSILERi YARALAMAYA SEBEBIYET VEREBILIR. CIHAZA KASITLI
HASAR VERME, iHMAL, TALIMATLARA VE YONETMELIKLERE UYMAMAKTAN DOLAY!
OLUSAN HASARLAR VEYA YANLIS BAGLANTILAR FIRMAMIZ SORUMLULUGUNDA
DEGILDIR. CIHAZA YETKIiSiZ MUDAHALE, URUNUN GARANTISINi GECERSIZ
KILACAKTIR.

1. Bu kitapgidi bagka operatorlere gelecekte referans olmasi bakimindan el altinda giivenli
bir yerde muhafaza ediniz.

2. Cihaz montaji, kullanilacag iilkedeki mevcut yonetmeliklere ve talimatlara gore
yetkili personel tarafindan yapilmalhdir.

3. Bucihaz egitim verilmis kisiler tarafindan kullaniimalidir.

4. Cihazin arizalanmasi durumunda cihazi kapatiniz. Cihaza sadece Uretici tarafindan
yetkilendirilmis bir servis merkezi hizmet vermelidir. Orijinal yedek parca isteyiniz.




GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

Al TANIMLAMA

*YUksek verim saglayan bu cihaz, endistriyel mutfaklarda kullaniimak tzere Uretilmis

profesyonel bir gazli pizza firnidir.

Paketleme Olgiileri

Kodu Ebatlar (mm) Agirlik (kg) (mm)
EMP.50G-1340 1710x1075x575 141 11550x1770x755
EMP.60G-1530 1965x1185x575 200

A2 TEKNIK BILGILER

KODU EMP.50G-1340 EMP.60G-1530
BANT OLGUSU (mm) 535 x 1360 610 x 1575
GAZ GUCU LPG (KW) 18 18

GAZ GUCU NG (KW) 18 18
ELEKTRIK GUCU (KW) 2 2
GALISMA GERILIMI (V) 220 220

GAZ TUKETIMi (DOGALGAZ) 1,90 m3/h 1,90 m3/h
GAZ TUKETIMI (LPG) 1,41 kg/h 1,41 kg/h
GALISMA BASINCI (mbar) 21 21
BESLEME KABLOSU (mm?) 3x1,5 3x1,5




GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

A3 TASIMA

*Bu cihaz elde taginamaz. Bu nedenle cihazi tagimak igin bir yuk kaldirma araci (forklift veya
transpalet) kullaniniz. (Forklift veya transpaletin kaldirma kollari cihazin altindan yaridan fazla
kismina kadar ulasmalidir).

A4 PAKETi ACMA

*Cihaz, kullanilan tlkedeki yonetmeliklere gére agilmal ve ambalajlarinin imhasi yapilmaldir.
Gida ile temas eden pargalar paslanmaz geliktir. Tim plastik pargalar, malzemenin semboli
ile isaretlidir.

*Cihazin pargalarinin eksiksiz geldigini ve nakliye esnasinda herhangi bir hasara ugrayip
ugramadigini kontrol ediniz.

B MONTAJ

*Uriinii diiz ve sadlam bir zemin (izerine yerlestiriniz, devrilme risklerine karsi gerekli énlemleri
aliniz.

*Cihaza montaj ve servis hizmeti verecek personelin, konusunda uzman ve firmamiz
tarafindan montaj-servis lisansina sahip olmasi zorunlulugu vardir.

*Cihazin gaz tesisati ve elektrik baglantisinda yapilacak tim ayarlama ve degisiklikler, yetkili
bir kisi tarafindan yapilmalidir.

*Gazl cihazin bulundugu ortamin havalandirmasinin yeterli ve mutlaka hava menfezli olmasi
gereklidir.

*Cihaz ilgili Glkenin milli ve yerel gaz standartlarina uygun baglanmalidir.
*Cihaz gaz girigleri “G” etiketi ile gévde lzerinde belirtilmistir.
Cihazin topraklama baglantisi, standartlara ve glvenlik kurallarina uygun olarak
yapilmalidir.
*Cihazin topraklamasi,elektrik tesisatinin en yakin panodaki topraklama hattina baglanmalidir.

*Cihaz elektrik baglantisinin, ana sigorta ve kagak akim sigortasi yurirlikteki yonetmeliklere
ve kurallara gore yapilmalidir.

*Gaz tesisatina baglanti, uygun ¢apta metal fleks boru ve kiresel vana ile yapilmalidir. S6z
konusu kuresel vana, 1sidan uzak ve tehlike aninda kolayca erisilebilir bir yere sabitlenmelidir.
Gaz giris baglantisi yapildiktan sonra olasi gaz kagaklari kontrol edilmelidir.

*Cihaz bilgi plakasindaki verilere gore, gaz ve basing ayarlanmalidir. Cihazin ayarlanmis
oldugu gaz tipi, montaj yerindeki gaz tipine uygun degil ise farkli gaz tipine gore ayarlanmasi
ile ilgili yazili talimatlari uygulayiniz. (Konu: G)

*Pizza firinlarinin bakim ve temizliginin kolayligi agisindan, saginda ve solunda en az 50 cm

bosluk birakilmalidir.
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GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

C

GENEL UYARILAR
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*Cihazi, yeterli aydinlatma olmayan tesislerde kullanmayiniz.

*Cihazi kullanirken hareketli parcalara kesinlikle dokunmayiniz.

*Cihazi, yanici ve patlayici maddelerin bulundugu ortamlara yakin yere montaj
etmeyiniz. Firin ylizeylerinin yanici malzemelerle arasinda minimum 10 cm mesafe
olmalidir.

*Cihazin kapasitesinin ¢ok altinda/Ustiinde yiikleme yapmayiniz.

*Uygun koruyucu ekipmanlar kullanmadan cihaza miidahalede bulunmayiniz.

*Pisirme bdlmesi sicakken firin kapagdini agmayiniz.

*Cihazin kullanildigi alanda herhangi bir sebeple ¢ikan, yangin, alev parlamasi gibi
durumlarda hizl bir sekilde (varsa) gaz vanalarini ve elektrik salterlerini kapatarak
yangin séndurici kullaniniz. Alevi séndirmek igin asla su kullanmayiniz.

*Gazh finnlarin bulundugu ortamda gaz kagagi var ise, kesinlikle ates yakmayiniz,
elektrikle oynamayiniz.

*Sizdirmazlik kontroliniin alevle yapilmasina kesinlikle izin vermeyiniz.

*Firin Gzerini tamamen kaplayacak blyuklukte davlumbaz takiimalidir. Davlumbaz
borulari maksimum 3 metreye kadar fansiz kullanilabilir. Davlumbaz boru mesafesi
3 metreden fazla ise fan taktiriimahdir.




D CIiHAZIN KULLANIMI

GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

*Kontrol Panosu:
KAPALI MOD EKRANI

ORTAM SICAKLIGI

PANEL ON / OFF




GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

*Kullanimi
ANA MENU

MANUEL PiSIRME

Manuel olarak pisirme yapilacak ise buraya tiklanir.

RECETELER

Regete pisirme veya regete olusturma, diizenleme yapilacak ise buraya

tiklanir.

ON /OFF BUTONU

Cihazi agma veya kapamak igin buraya tiklanir.




GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

PiSIRME EKRANI

ON / OFF BUTONU
Bu butona tiklanirsa pisirme sonlanir, firin kapanir ve ana meniye
doner.

SICAKLIK
Firin anlk sicakhdi, set degeri ve isiticilarin durumu burada
gosterilir. Isitici ikonu kirmizi ise isitici ¢ikisi pasif, 1sitici ikonu
yesil ise isitici aktif demektir.
KONVEYOR Hizi
Buradan konveyor hizi ayarlanir.

KONVEYOR ILERI VE GERi BUTONU
Bu tuslara tiklandiginda konveydr ileri veya geri hareket eder.

FAN BUTONU
Sekildeki butona tiklandiginda fan devreye girer. Tekrar tiklanirsa
fan kapanir.

FIRIN START / STOP BUTONU
Sekildeki butona tiklandiginda firin galismasi baslatilip, durdurulur.

KONVEYOR START / STOP BUTONU
Sekildeki butona tiklandiginda konveyér ¢alismasi baslatilip
durdurulabilir.

[ s L




GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

RECETE PiSIRME EKRANI

REGETE iSMI
Bu butona tiklanirsa pisirme sonlanir, firin kapanir ve ana meniye
doner.

RECETE FOTOGRAFI
Buraya tiklayarak recete fotografi diizenlenebilir.




GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

E TEMIZLIK ve BAKIM

» Her Kullanimdan Sonra Yapilmasi Gerekenler;

e Cihazin temizligini yaparken gaz ve elektrik baglantisinin kapali oldugundan emin
olunuz.

e Her kullanimdan sonra firinin i¢ yiizeylerinde olusan kirleri yag ¢o6zlcu sprey
kullanarak yumusak bir bez ile cihaz tam sogumadan temizleyiniz.

e Cihazin temizliginde asit ve tiirevi malzemeler kullanmayiniz.

e  Cihazin temizligini yaparken basingli su ve buhar kullanmayiniz.

e Cihazi bulasik teli gibi krom malzemeyi cizebilecek malzemeler ile temizlemeyiniz.

» Periyodik Olarak Yapilmasi Gerekenler;

e Bakim sadece egitimli kisiler tarafindan yapiimahdir.

e  Cihazin periyodik bakimin her 15 giinde bir yapiniz.

e Kullanim sikligina gére aydinlatma lambasini kontrol ediniz.

e  Pisirme taglarini belirli araliklarla kontrol ediniz. Kirilan veya deforme olan taslari
degistiriniz.

e Belirli araliklarla gaz baglanti hortumlarini kontrol ediniz. Yirtik, delik vb. durumlarda
hortumlari degistiriniz.

e Belirli araliklarla cihazin bulundugu ortamin havalandirmasini kontrol ediniz.

[10 L




F SORUN GIiDERME

1. Cihazin gaz baglantisinin yapilip yapilmadigini kontrol
ediniz.

CiHAZ CALISMIYOR 2. Gaz gll’l§|.0|an. hortumlar yirtik, delik v.b sebeplerden gaz
kaciriyor ise cihaz ¢alismaz.

3. Elektrik baglantisini kontrol ediniz.
4. Sigortanin agik olup olmadigini kontrol ediniz.
1. Dogru gaz ayarinda ¢ahstirilip ¢galistirlmadigini kontrol
iYi PISIRMIiYOR ediniz.
2. Sicaklik ayarini kontrol ediniz.
1. Finn galigma sicakligi maksimum dereceyi astigi zaman
firin otomatik olarak "Stop" konumuna geger.

CiHAZ DURDU 2. Gaz kagagl olmasi durumu.n'da, or.tamda selenoit gaz kesici
alarm var ise gaz akisi kesilir ve cihaz ¢alismaz. Hava
menfezleri ile ortami havalandiriniz.

3. Brilord kontrol ediniz.
ARIZA
MESAJI ACIKLAMA NOT
Ekran karti ile role karti arasindaki Baglanti kablosunu ve baglantilarini
EO1 baglanti ile ilgili arizadr. kontrol ediniz.
Firin termokupl arizasidir. Termokupl ve baglantisini kontrol
EO02 ediniz.
Ortam sicakligini 6lgen sensdrde ariza Kart Uzerindeki ortam sensorini
EO5 var. konrol ediniz.
EO06 Firma tarafindan belirlenir. Su anda pasif
E07 Brilorden gelen ariza sinyalidir. Brilori resetleyiniz.

e Finnlarda pigirme uygun kalitede yapilmiyor ise,
e  Glvenlik fonksiyonlarindan herhangi biri galismiyor ise,
» Cihazi kullanmayiniz.

*Yukaridaki sorunlar yine de devam ediyor ise yetkili servislerimizle irtibat kurunuz.

11 L



GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

G  ENJEKTOR DEGISIMi ve GAZ AYARI

GAZLI PiZZA FIRINLARI iGIN BRULOR - ENJEKTOR DEGISIM TABLOSU

EMP.50G-1340 EMP.60G-1340
NG/LPG

g mm X < mm X
, G20 3 1x 3,5 1x
G25 3 1x 3,5 1x

30 mbar
G30 2 1x 2 Ix
3 50 mbar 2 1x 2 Ix

37 mb

ey |B7mbar| 2 1x 2 1x
50 mbar 2 1x 2 Ix

Brilor Enjektorlerin Degisimi;

1. Finnlar dodalgaz ile galisacak sekilde fabrikadan sevk edilmektedir. LPG ile galistirilacak
ise mutlaka firin igerisinde bulunan LPG enjektorleri yetkili servis tarafindan tablodaki
degerlere gore degistiriimelidir.

2. Gaz blogu uzerinde bulunan diiz tornavida agizh sari pargayi (+) yéninde gevirerek gaz
artisi1 saglanmalidir. (-) yénde gevrildiginde gaz miktari azalmaktadir. (Sekil 1)

[12 1




GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

H GAZ BAGLANTI RESIMLERI

Sekil 1
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LEMPERO

GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

YEDEK PARGA LISTESI-DEMONTE GORUNUS

EMP.50G-1340
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GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

YEDEK PARGA LiSTESI-DEMONTE GORUNUS

URUN KODU:EMP.50G-1340

NO URUN ADI U.KoDU
1 8A 230 V AC ROLE JP.M.ELK-KNT-ROL-001
2 J TiPi TERMOKULP 15 CM M.ELK-EDM-JKT-018
3 ATESLEME BUJISI M.GAZ-CKM-BUJI-001
4 PG-11 KABLO RAKOR M.ELK-RKR-PLS-003
5 350 °C LIMITOR M.ELK-MEK-LMT-014
6 EDR 120-24 GUC KAYNAGI JP.M.ELK-EDM-ERK-007
7 ATESLEME KARTI S4965V3075B M.GAZ-BLK-HNW-014
8 YAY @ 29*1.6 M.YAY-MUH-009
9 KONVEYOR MiL YERI YTL-KNX.EPZ-KS-0031
10 YAY GECME PARCASI YTL-KNX.EPZ-KS-0030
11 86MC45-S 4,5 NM STEP MOTOR M.ELK-MTR-PZ-001
12 GAZ VANASI VK4115V2012B M.GAZ-BLK-HNW-016
13 230V-50HZ 80W FAN M.GAZ-BLK-HNW-019
14 MANIFOLT M.GAZ-BLK-HNW-017
15 FAN 120*120*38 220V AC M.ELK-HVL-KFN-004
16 PANO SACI YSC-KNX.EPZ-PN-0557
17 BAGLANTI ARA PARCASI YTL-KNX.GPZ-KS-0007
18 FAN PiMi YTL-KNX.GPZ-KS-0021
19 FAN BURCU YTL-KNX.GPZ-KS-0019
20 BAGLANTI SACI YSC-KNX.GPZ-17-0103
21 FAN SACI YSC-KNX.GPZ-17-0151
22 KAPATMA SACI YSC-KNX.GPZ-LZ-0098
23 MOTOR MERKEZLEME BURCU YTL-KNX.EPZ-KS-0027
24 1079M4152 1079*V220-240 V 50*60HZ V200/280 MOTOR M.ELK-MTR-FMT-015
25 BAGLANTI SACI YSC-KNX.GPZ-1Z-0102
26 FLANS SACI YSC-KNX.GPZ-17-0101
27 KAPATMA SACI YSC-KNX.GPZ-PN-0418
28 90MM*90MM*6 MM CAM M.CAM-TMP-002
29 3/4- 3/4 30 CM GAZ FLEKSI M.GAZ-TES-SPR-026
30 KONVEYOR ARA-KNX.GPZ-0011
31 535MM*2,73 MT KONVEYOR BANDI M.AKS-SPT-TEL-020
32 KONVEYOR MiL BURCU YTL-KNX.GPZ-KS-0011
33 KONVEYOR SACI YSC-KNX.GPZ-1Z-0104
34 SASE -
35 KAPAK PiMi YTL-KNX.EPZ-KS-0029
36 6*25 KULP M.AKS-KLP-BKL-012
37 KAPAK SACI YSC-KNX.EPZ-17-0130
38 489*91*10 MM CAM M.CAM-TMP-051
39 KULP BORUSU YBR-KNX.EPZ-KS-0009
40 MENTESE SACI YSC-KNX.EPZ-17-0160
41 KAPAK SACI YSC-KNX.EPZ-17-0138
42 KONVEYOR SACI YSC-KNX.EPZ-PN-0531
43 @ 36-27 KW NOZUL M.GAZ-BRL-NZL-003
44 MASON 3/4 M.MEK-TES-SYH-001
45 FLANS SACI YSC-KNX.GPZ-PN-0390
46 CONTA M.CNT-PLS-KLN-003
47 FLANS SACI YSC-KNX.GPZ-17-0110
48 BRULOR BORUSU 32*2 130 MM YBR-KNX.GPZ-KS-0008
49 CONTA M.CNT-PLS-KLN-001
50 BAGLANTI SAC YSC-KNX.GPZ-17-0112
51 EZ9F43110 10A SIGORTA JP.M.ELK-SGR-013
52 ELEKTRONIK KART M.ELK-BRL-KPFG-002
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EMPERO

GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

YEDEK PARGA LISTESI-DEMONTE GORUNUS

EMP.60G-1530
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GAZLI KONVEYORLU PiZZA FIRINI

YEDEK PARGA LiSTESI-DEMONTE GORUNUS

URUN KODU:EMP.60G-1530

NO URUN ADI U.KoDU
1 ATESLEME BUJISI M.GAZ-CKM-BUJI-001
2 3/4- 3/4 30 CM GAZ FLEKSI M.GAZ-TES-SPR-026
3 BAGLANTI SACI YSC-KNX.GPZ-17-0112
4 BRULOR BORUSU 32*2 130 MM YBR-KNX.GPZ-KS-0008
5 CONTA M.CNT-PLS-KLN-001
6 FLANS SACI YSC-KNX.GPZ-1Z-0110
7 CONTA M.CNT-PLS-KLN-003
8 FLANS SACI YSC-KNX.GPZ-PN-0390
9 MASON 3/4 M.MEK-TES-SYH-001
10 @ 36-27 KW NOZUL M.GAZ-BRL-NZL-003
11 EDR 120-24 GUC KAYNAGI JP.M.ELK-EDM-ERK-007
12 ATESLEME KARTI S4965V3075B M.GAZ-BLK-HNW-014
13 KONVEYOR MiL YERI YTL-KNX.EPZ-KS-0031
14 YAY @ 29*1.6 M.YAY-MUH-009
15 YAY GECME PARCASI YTL-KNX.EPZ-KS-0030
16 86MC45-S 4,5 NM STEP MOTOR M.ELK-MTR-PZ-001
17 GAZ VANASI VK4115V2012B M.GAZ-BLK-HNW-016
18 230V-50HZ 80W FAN M.GAZ-BLK-HNW-019
19 MANIFOLT M.GAZ-BLK-HNW-017
20 FAN 120*120*38 220V AC M.ELK-HVL-KFN-004
21 PANO SACI YSC-KNX.EPZ-PN-0557
22 KAPATMA SACI YSC-KNX.GPZ-PN-0383
23 FLANS SACI YSC-KNX.GPZ-17-0101
24 BAGLANTI SACI YSC-KNX.GPZ-17-0102
25 1079M4152 1079*V220-240 V 50*60HZ V200/280 MOTOR M.ELK-MTR-FMT-015
26 MOTOR MERKEZLEME BURCU YTL-KNX.EPZ-KS-0027
27 KAPATMA SACI YSC-KNX.GPZ-1Z-0184
28 FAN SACI YSC-KNX.GPZ-1Z-0151
29 BAGLANTI SACI YSC-KNX.GPZ-17-0103
30 FAN BURCU YTL-KNX.GPZ-KS-0019
31 FAN PiMi YTL-KNX.GPZ-KS-0021
32 BAGLANTI ARA PARCASI YTL-KNX.GPZ-KS-0007
33 90MM*90MM*6 MM CAM M.CAM-TMP-002
34 KONVEYOR ARA-KNX.GPZ-0012
35 610MM*3,21 MT KONVEYOR BANDI M.AKS-SPT-TEL-021
36 KONVEYOR SACI YSC-KNX.GPZ-1Z-0104
37 KONVEYOR MiL BURCU YTL-KNX.GPZ-KS-0011
38 KAPAK PiMi YTL-KNX.EPZ-KS-0029
39 6*25 KULP M.AKS-KLP-BKL-012
40 KAPAK SACI YSC-KNX.EPZ-17-0131
41 489*91*10 MM CAM M.CAM-TMP-051
42 KULP BORUSU YBR-KNX.EPZ-KS-0009
43 KAPAK SACI YSC-KNX.EPZ-17-0138
44 MENTESE SACI YSC-KNX.EPZ-17-0160
45 KONVEYOR SACI YSC-KNX.GPZ-PN-0376
46 SASE -
47 J TiPi TERMOKULP 15 CM M.ELK-EDM-JKT-018
48 EZ9F43110 10A SIGORTA JP.M.ELK-SGR-013
49 8A 230 V ACROLE JP.M.ELK-KNT-ROL-001
50 PG-11 KABLO RAKOR M.ELK-RKR-PLS-003
51 350 °C LIMITOR M.ELK-MEK-LMT-014
52 ELEKTRONIK KART M.ELK-BRL-KPFG-002
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EMPERO
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